DEN ENGEL

restaurant




VOORGERECHTEN

CARPACCIO DEN ENGEL 18

GARNAALCOCKTAIL 21

Dun gesneden entrecOte met parmezaankroketjes
en klassieke garnituur

Traditioneel en tijdloos, met verse groenten
en échte Noordzeegarnalen

GELAKT BUIKSPEK 18 SCAMPI VAN HET HUIS 18%°
Boterzacht door trage garing en gelakt met Opgebakken met fijne groenten

een zoet oosters sausje in een zachte curryroomsaus
TOMATENROOMSOEP 8 SCAMPI IN LOOKBOTER 18%
Met ballekes Boter met verse kruiden en look
RUNDSKROKETTEN 18

Langzaam gegaard rundsvlees en stoverijsaus
in een krokant jasje

GARNAALKROKETTEN 190

KAASKROKETTEN 16

COMBINEER JE
FAVORIETE KROKETTEN!

KAAS & RUNDS - 17

voor de bourgondiérs

RUNDS & GARNAAL - 187

voor de durvers

GARNAAL & KAAS - 177
voor de fijnproevers




HOOFDGERECHTEN

STEAK 29 RIBSTUK VAN BRASVAR 27%°

Malse biefstuk van lokaal Belgisch Witblauw Ontbeende lende van Durocvarken met Brasvar

gesneden van de dikke bil op £250g kwaliteitslabel, zachte structuur en volle smaak

FILET PUR 37 HOEVEBURGER 26

Runderhaas, het fijnste deel van het rund Huisvermalen burger tussen een broodje met tomaat,

gesneden op +200g van lokaal Belgisch Witblauw rode ui, sla, gerookt spek, belegen kaas en burgersaus
60% rundsvlees - 40% Brasvar

ROBESPIERRE 32 - 40°°

Keuze uit steak of filet pur op een bedje van rucola,
zongedroogde tomaat, parmezaan en balsamico

STOOFVLEES 252"
Onze versie van de Vlaamse klassieker met lokaal
Belgisch Witblauw en Tripel d’Anvers in de basis
KIPFILET 240
Zacht en sappig door langzame garing

RIBBEKES DEN ENGEL 28

Flinke portie voorgesneden ribbekes opgebakken met
pittige sweet chilisaus, al ruim 20j onveranderd lekker
U houdt niet van pikant?

Dan ziin onze ribbekes wellicht niet de beste keuze voor u

SAUZEN - 2%

VLEES)US

op basis van huisgemaakte vleesfond

PEPERROOM ~ CHAMPIGNONROOM

BEARNAISE STROGANOFF
GRAANMOSTERD ~ KRUIDENBOTER




HOOFDGERECHTEN

SCAMPI VAN HET HUIS 29 VISPANNETJE 28
Opgebakken met fijne groenten Gewvuld met zalm, kabeljauw, scampi en tongrolletje,

in een zachte curryroomsaus overgoten met romige saus van eigen visfond
SCAMPI IN LOOKBOTER 29 NOORSE ZALM 26
Boter met verse kruiden en look Op vel gebakken filet uit de oven

WOK SCAMPI 27 RISOTTO MILANESE 24*°
Gewokt met fijne groenten, tagliatelle Smeuige saffraanrisotto met rucola, zongedroogde

en teriyakisaus tomaat, parmezaan, pijnboompitten en balsamico
SALADE SCAMPI 26 SALADE GEITENKAAS & SPEK 27
Gevarieerde rauwkostsalade met gebakken scampi Gevarieerde rauwkostsalade met zachte geitenkaas,

en bieslookdressing gebakken spekblokjes, appel en balsamico

BIJGERECHTEN GROENTEN

Bi al onze hoofdgerechten is Kies extra groenten bij je hoofdgerecht

een bijgerecht inbegrepen RAUWKOSTSALADE 350
FRIETEN BROOD WITLOOFSALADE 3%

KROKETTEN TAGLIATELLE WARME GROENTEN 4
PUREE RYST GEBAKKEN CHAMPIGNONS 4




KINDERGERECHTEN

TOT 12 JAAR
KIDS STEAK 19 CURRYWORST 9
HALVE KIPFILET 15  TWEE CURRYWORSTEN 1130
Met appelmoes
RIBBEKES DEN ENGEL 17°°  KIPNUGGETS 10
Kinderportie voorgesneden ribbekes opgebakken met 5 stuks
pittige sweet chilisaus
SPAGHETTI BOLOGNAISE 12 VISSTICKS 10

5 stuks




DESSERT

APPELSTRUDEL 8 COUPE VANILLE 7

CHOCOLADEMOUSSE 10°®  COUPE VANILLE SUIKERVRI] 8%

RISTPAP 8% COUPE MOKKA 8

Met bruine suiker

Bereid met saffraan

CREME BRULEE 8% COUPE DAME BLANCHE 9
Warme chocoladesaus

TIRAMISU 8% COUPE ADVOCAAT 9

Met speculoos Huisgemaakte eierlikeur

KINDERIJSJE 62 COUPE BRESILIENNE 8

2 bollen vanille-ijs met discobolletjes

Gezouten karamelsaus en hazelnootjes

Al onze jjscoupes worden standaard met 3 bollen jjs geserveerd, tenzij anders vermeld




